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Monsieur Stéphane LE FOLL 

Ministre de l’Agriculture 

78 rue de Varenne 

75007 Paris 

 

 
 

 Satinges, le 31 mars 2015 
 
Objet : campagne publicitaire des producteurs de pommes 

 
 
 
Monsieur le Ministre, 
 
Nous assistons actuellement, dans les grandes surfaces et à la télévision, à une campagne promotionnelle 

des pommes intitulée « Libère ton instinct de croqueur ». Le talent des publicitaires ne mérite 
généralement pas de s’attarder aux arguments simplistes et racoleurs utilisés. Réunissant près de 8000 
adhérents à travers 64 associations locales dans toute la France, nous avons la prétention de connaître 
un peu le sujet concerné et, dans le cas présent, nous nous voyons obligés de libérer notre colère devant 
l’accumulation de tant de contre-vérités dans cette campagne. Dans l’ordre : 

« La pomme : un fruit pratique et sain » : pratique, certes, mais prétendre faire le plein d’énergie avec 
une pomme est faux et stupide. 

« A croquer sans modération : riche de nutriments essentiels… » : l’utilisation des mêmes variétés 
dans les programmes d’hybridations successives destinés à créer de nouvelles variétés appauvrit leur 
patrimoine génétique et leur fait perdre la quasi-totalité de leurs nutriments et vitamines : de récentes 
études1 ont montré qu’il faudrait consommer jusqu’à 100 pommes d’aujourd’hui pour retrouver les 
nutriments et vitamines d’un seule pomme de 1950. 

« Pour profiter de ces bienfaits, ils est préférable de consommer la pomme avec la peau car les 
vitamines y sont plus fortement concentrées. Il suffit simplement de la passer sous l’eau par 
mesure d’hygiène avant de la croquer. » : lorsqu’on sait pertinemment que la pomme est le fruit le 
plus traité et concentre sous la peau les produits toxiques reçus tout au long de l’année, et maintenant 
après la cueillette pour en prolonger la conservation2, il est inadmissible d’oser tromper ainsi 
ouvertement le consommateur. 

                                                           
1 Par exemple : “Still no free lunch” étude de Brian Halweil. 
2 Le produit “Smartfresh”, de Dow Chemicals, bloque les cellules des fruits et donc leur maturation, permettant de les conserver 

verts au moins un an : reportage de Valérie Rouvière diffusé le 5 mars (Envoyé Spécial, Antenne 2). 
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Venons-en aux « 6 garanties des vergers écoresponsables » et à leur « charte qualité » : 

1 « Une pomme de nos terroirs » : seules trois des 19 variétés indiquées sur le prospectus peuvent 
prétendre à ce qualificatif, et certainement pas la pomme labellisée ‘Pomme du Limousin’ qui n’est autre 
qu’une ‘Golden’ cultivée dans cette région (on peut s’interroger sur les conditions d’obtention de 
l’appellation d’origine protégée, qui jette ainsi le discrédit sur ce label) ; toutes les autres sont des 
variétés d’origine étrangère (Australie, Etats-Unis, Japon, Nouvelle-Zélande, Pays-Bas) ou des 
hybridations récentes et protégées par des brevets qui fleurent bon le parfum de terroirs… très lointains 
ou artificiels !  

2 « Cueillie à la main » : c’est sans doute la raison pour laquelle il est conseillé de les laver avant de les 
croquer ? 

3 « Produite dans le respect de l’environnement » : à qui veut-on faire croire que la cinquantaine de 
traitements annuels sont totalement inoffensifs pour l’environnement et le voisinage ? 

4 « Qui respecte la biodiversité » : les produits de traitement savent evidemment sélectionner les 
auxiliaires des parasites, protéger les uns et détruire les autres !  

5 « Dont la traçabilité depuis le verger est garantie » : parce qu’il y a des intermédiaires et des modes 
de conservation à éviter ? 

6 « Au sein d’une démarche contrôlée par des organismes indépendants » : sur quels critères ? 

En conclusion, nous sommes choqués de trouver la caution du Ministère de l’Agriculture à une telle 
publicité mensongère et nous espérons que vos services sauront faire cesser cette campagne. 

Veuillez recevoir, Monsieur le Ministre, mes respectueuses salutations,  
 
 
 
        Jacques Marchand 
 Président de l’association nationale 
 
 
Copie à : 
Madame S. ROYAL, Ministre de l’Ecologie, du Développement durable et de l’Energie. 
Direction de FranceAgriMer. 
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